Speisekarte

Suppen & Vorspeisen

Rinderkraftbriihe, hausgemachte Tafelspitzbouillon
Krauterfladle / frischer Schnittlauch A€!

Cremesuppe vom heimischen Hokkaidoktrbis

Ve

i

RESTAURANT

6,50

mit Kokosmilch / Steyrischem Kerndl / gerdsteten Kirbiskernen AH! 7,00

Carpaccio vom Argentinischen Angusrind mit Olivendl
Rucola / gerostete Pinienkerne / gehobelter Parmesan / Pesto /
Ciabattabrot AGH

Feldsalatréschen mit krossen Speckstreifen
Gebratene Wiesenchampignons / Brotcroutons A"

Kleiner gemischter Gartensalat
frische Blattsalate / schwabischer Kartoffelsalat /
Karottensalat / hausgemachte Balsamico-Vinaigrette M©

Hauptgerichte

Paniertes Schnitzel Wiener Art vom Schweineriicken
In Butterschmalz gebraten / Pommes Frites 9A€©

Schwabischer Zwiebelrostbraten vom argentinischen Angusrind
Feine Bratensauce / Schmorzwiebeln / hausgemachte Spatzle /
Butterbrosel ACE

Rumpsteak ,, MAREDO“ vom argentinischen Angus ca. 250 g
mit hausgemachter Krauterbutter / Pommes Frites 9AGH
oder Kroketten / Pfeffersauce 9A¢Gt

Aus dem Landle

Zartes Filet vom Landschwein / hausgemachte Spatzle /
Schupfnudeln / Maultaschle / geschwenkte Pilze /
RahmsoRle ACGt

Scheiben von der Rehkeule
Schonend auf Niedrigtemperatur geschmort
Wacholder-Ginsahne / Preiselbeer-Birne /

geschwenkte Pfifferlinge / hausgemachte Spatzle A¢€

15,00

8,50

6,50

15,80

25,50

29,00

21,00

23,00



i

RESTAURANT

Pfeffertopfle

Pikantes Geschnetzeltes von Schweinefilet / Rinder- und
Kalbsriicken / geschwenkte Paprika / Zwiebeln / Champignons /
Griner Pfeffer / Rotweinschalotte / hausgemachte Spatzle A¢St 19,80

Schwabischer Rahmsauerbraten,
auf Niedrigtemperatur geschmort / Sauerbratensauce /
Hausgemachte Spatzle / Butterbrosel A€6 19,50

Zanderfilet in Olivendl mit frischen Krautern gebraten
Spinatbett / Zitronenbuttersauce / rosa Pfeffer /
Schwenkkartoffeln APG 25,00

Zartes Lachsfilet in Zitronen-Thymianbutter gebraten
Pfannengemuse / Duftreis / feine Krautersauce P © 25,00

Saftiges Putensteak vom Grill
Pommes Frittes / mediterranes Pfannengemdise /
hausgemachte Krauterbutter A€Gt 19,50

vegetarisch

Hausgemachte Ricotta-Krauter-Ravioli

konfierte Kirschtomaten / Triffelespuma /

gehobelter Parmesan / gerdstete Pinienkerne A¢6 16,80

vegetarisch

Fettuccinipasta aus dem Parmesanlaib

Geschwenkte Steinchampignons / frischer Rucola

Basilikumpesto / gerdstete Pinienkerne A¢© 15,50

Fitness-Salatteller
saftig gebratene Putenstreifen / geschwenkte Champignons /
Grana Padano / Krauterpesto / Joghurtdressing / Ciabatta A¢H 16,50

Bunter Gartensalat
gebratene Maultaschen / hausgemachte Schupfnudeln /
krosse Speckstreifen / mildes Joghurtdressing / Ciabatta A¢Gt 15,50

Sie wiinschen ein veganes Gericht?
Kein Problem - Sprechen Sie uns einfach darauf an!



... und etwas SuRRes zum Schluss

Gemischtes Eis — Schoko — Vanille — Erdbeer (3 Kugeln) €€
mit Sahne ©

Vanilleeisbecher / heiRe Himbeeren / Sahne ¢&t
Walnusseisbecher / heilRe Kirschen / Sahne €6t

Dessertteller
Zweierlei hausgemachtes Eisparfait / Schokoladenmousse
Beerenragout / frische Frichte / Schlagrahm / Minze €6t

Schokoladensoufflee mit fllissigem Kern
Orangen-Kardamonkirschen / Walnussglacé A€6t

Kugel Eis

Wir verwenden nur feinstes Movenpick-Eis

Sorten zur Wahl: Vanille, Schokolade, Erdbeere, Stracciatella,
Walnuss, Erdbeere, Zitrone ©©

Kugel hausgemachtes Sorbet
Sorten zur Wahl: Himbeere, Zitrone, Cassis, Mango
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RESTAURANT

4,90
5,90

7,50

8,50

9,50

9,50

2,00

2,50

Einen guten Appetit wiinscht lhnen Ihre Familie Haziri mit Team!



